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ENO TURBO WINE

TECNOLOGIA PREMIUM PARA REMONTAGEM

ENO TURBO WINE é um sistema de remontagem para
vinhos tintos, portatil, prético, muito simples e amigavel ao
bagaco. Utiliza 0 mesmo CO2 da fermentag&o para realizar
remontagens fechadas em menos de 5 minutos, garantindo
quebrar 100% o chapéu de bagago.

Requer apenas 1 operador, ndo utiliza bombas, mangueiras
ou tinas.

E monofasico, garantindo méaxima economia de energia

PRODUTIVIDADE
ECONOMIA DE TEMPO Ao contrario de uma remontagem tradicional, ENO TURBO WINE atua a
DA VINICOLA partir do interior do chapéu (massa sdlida), injetando gases (CO2 e/ou ar)
através de uma lanca de aco inoxidavel submersa na massa.
. E um sistema compacto, facilmente transportavel e operavel por uma
EFICIENCIA Unica pessoa através de PLC. Possui conexao monofasica.
ECONOMIA NO CONSUMO
DA ENERGIA E ideal para vinicolas que buscam eficiéncia, preciséo e cuidado como
perfil sensorial do vinho, integrando tecnologia limpa com minima
< interveng@o mecanica.
PRESERVAGAO AMBIENTAL ENO TURBO WINE proporciona beneficios significativos em diversas
ECONOMIA NO CONSUMO areas.
DA AGUA
FUNCIONALIDADE DO PROCESSO
DESCOMPACTAGAO TOTAL EXTRAGAO UNIFORME MiNIMA INTERVENGAO CONTROLE DE GASES
Fragmentacao Maior Tecnologia limpa, Opg&o deinertizagso
comple.ta do chapéu homogeneidade na sem utilizagédo de ou oxigenagao
em minutos, sem extraggo de bombas e com baixo controlada conforme
bombanfer::aé?iggltagao compostos fendlicos . consumo de energia. a necessidade.

CARACTERISTICAS TECNICAS

55

Poténcia (KW) 29

] i Voltagem (V) 380 VCA 50-60Hz 380 VCA 50-60Hz
Lo | oL STV 13A (220VCA 50-56Hz) 25A (220VCA 50-56Hz)
o0
- =] Vazdo (L/Min) 3500 7000
8 Peso Bruto (Kg) 48,30 77,20
’. ¢ . . A: 465 B: 950 A:570 B: 1038
Dimensdes (mm)
i C: 715 D:875 E:950 C: 740 D: 1050 E: 1038

Nivel de ruido (dB) <80A <80A




FORMA DE USO

O equipamento é colocado junto a O equipamento é acionado. O operador guia a langa para 0s

boca do tanque de fermentagéo, o A ebuli¢do a frio produzida pelo lados afim de descompactar toda a
aspirador ¢ fixado no interior e a langa gas aspirado sai pelo bico da superficie do chapéu e, assim,

¢ introduzida atravessando o chapéu. langca e comega a subir a partir do homogeneiza-lo completamente com o
Ajusta-se o tempo de funcionamento fundo do tanque, fragmentando mosto. Repetir o ciclo automatico de
de 1 a 5 minutos e regula-se a valvula gradualmente o chapéu pela agéo funcionamento de 1 a 5 minutos, caso
de entrada de arem 0, 30 ou 100%, das bolhas até a sua completa seja necessario, até a completa
conforme desejado. ruptura. homogeneizagéo.

MAIOR EXTRAGAO : HOMOGENIZACAO TERMICA
¢ BENEFicIos  FOMOGENIZAGRO TERMIC

Mais cor e polifendis Melhora a eficiéncia da
sem deteriorizagdo mecéanica refrigeracéo e o controle da

do chapéu. fermentacao.
TURBO
WINE

PRESERVAGAO SENSORIAL

Evita oxidaco e a deterioragéo
de aromas sensiveis.

CONTROLE DE GASES

Reduz o risco de contaminagéo
cruzada ao limitar a manipulagao
externa.

VANTAGENS

Economia de Tempo

Operagao de remontagem em menos de 10 minutos por tanque, em comparagéo com 1 a 2 horas nos sistemas
convencionais. Reduz o tempo de fermentacdo em 24 a 48 horas. Dezenas ou até centenas de horas economizadas
por safra.

Reducao de Custos

Operavel por uma Unica pessoa, eliminando o uso de bombas e mangueiras, resultando em menor geragéo de borras e
economia de energia devido ao baixo consumo.

Uso Racional da Agua

Minimo consumo de agua, usada apenas para a limpeza da langa antes de mudar de cuba, evitando lavar pisos,
passarelas e tanques.

Aproveitamento de Gases

Utiliza o0 CO2 gerado pela propria fermentagao, reduzindo a necessidade de fornecimento externo.

= Menor Carga Poluente

@ Evita 0 uso de bombas, tubulagbes, mangueiras e dornas que exigem limpeza quimica intensiva.
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Empresas do Grupo:
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ENOBRASIL

ENOVENETA | BRASIL

Caxias do Sul - RS - BRASIL

Rua Jodo Antonio Covolan, 136 - Cep 95030-410
Fone: +55 (54) 3226.5068

Whatsapp:+55 (54) 99640.6486
enobrasil@enobrasil.com.br
www.enobrasil.com.br

www.prosleeve.com.br
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